EXa
REPUBLIQUE

CAMPUS
YVETOT

NATURAPOLE

\ndustries agro ’
Formulation et développ

industriel de produits alimen-
taires

ité rmandie
*En partenariat avec Universite Le “?Y;Z/?;/ -
_ Date enregistrement.- ~
RNCP ; 40336 Dfa, -
%Z[:fiﬁcateur - Universite e Havre Norman

13
OBJECTIFS DE LA FORMATION DURE

i : lan:
mation alternee sur _
F.Orm semaines (600h) en centre dg iormat\tonn e
31, semaines (1190h) en entreprise (dont U
fin détudes de b mo\s\/ ,
. 5 semaines @@ conges payes
De septembre 3 aoit

La licence professionnelle Formulation et Développement Industriel de Produits Alimentaires est une formation
diplomante de niveau 6 qui permet a son titulaire d'étre capable de :

« Mettre en ceuvre et adapter des procédés de fabrication en agro-alimentaire
- Appliquer des normes et réglementation en agro-alimentaire

« Gerer de la logistique, des plans de production, des stocks (ordonnancement)

« Planifier et coordonner les différentes phases des procédés en respectant les délais, quantités, qualité et
colts

- Réaliser les analyses physico-chimiques et sensorielles des ingrédients et produits finis
« Traiter les incidents en production et mettre en place des actions correctives adéquates

« Conduire des projets de conception, formulation, développement industriel de nouveaux produits alimentaires
conformément a la réglementation en vigueur

MODALITES PEDAGOGIQUES
Formation en présent\e\

Pratiques sut plateaux techmqu/eé "
Utilisation des [eSSOUTCes numerq

« Participer aux actions de communication et de sensibilisation aux risques alimentaires
« Animer une équipe de production

- Réaliser la veille technique et réglementaire
Les objectifs évaluables sont :

« Utiliser les outils numériques de référence
« Exploiter des données a des fins d'analyse

« S'exprimer et communiquer a Uoral, a Uécrit, et dans au moins une langue étrangere
+ Se positionner vis a vis d'un champ professionnel

« Agir en responsabilité au sein d'une organisation professionnelle
- Gérer et adapter des processus de production en agro-alimentaire

« Gérer la qualité, les risques professionnels et environnementaux en agro-alimentaire
- Développer et promouvoir des produits alimentaires innovants

co0T DELA FORMATION

Formation gratuite pour \'ap\print;\:tm
i du codit de a 1or

Prise en charge :

par les operateurs de competence\s.{r

+ d'informations suf cfa.naturapote.

Possibilité de valider un ou plusieurs blocs de compétences du diplome.
Pour les suites de parcours et les déhouchés professionnels se référer au site internet.

CONDITIONS D’ADMISSION

« Etre agé.es de moins de 30 ans

LIEU DELA FORMATION

1¢ semestre . Universite Le Havre
Normandie

9eme semestre : campus Yvetot
« Etre titulaires d'un Bac+2 (L2, BTS, DUT, DEUST) pour des étudiant.es issu.es de filiere a dominante
scientifique

« Admission sur étude de la candidature et entretien qui a pour but d'évaluer les motivaions et le projet
professionnel

- L'entrée en formation ne peut étre effective qu'apres la signature d'un contrat d'apprentissage et [étude du
dossier déposé via une e-candidature sur le site internet de [Université du Havre.




158 SEMESTRE A UNIVERSITE LE HAVRE
NORMANDIE

« Matieres premieres et chimie des aliments
« Formulation en laboratoire
« Contréle et analyse des produits alimentaires

2EME SEMESTRE AU CAMPUS YVETOT

« Génie des procédés et technologie des aliments
« Développement sur pilotes industriels

- Innovation et nouveaux produits

- Management

PENDANT LA FORMATION, PROJET
TUTEURE DE FORMULATION

(150H - TRAVAIL EN GROUPE)

« Inscription au concours INNOVAlim School en partenariat avec [AREA
Normandie

« Gestion de projet

« Communication

« Laformation fait lobjet :

dossier)

18 a 21 ans 21a25ans 26 ans et +

« De partiels en cours de formation (oral-écrit-pratique-

« De 2 soutenances finales (stage et projet tuteuré)

S1%GuSMIC  61%du SMIC

CHIFFRES CLES

100 % du SMIC

Le salaire peut étre supérieur en vertu d'un accord conventionnel ou contractuel.

CONTACT chargée de liaison: ~ Tél. 02 35 56 39 26 - cfa.yvetot@educagri.fr

Suite au positionnement et pour les personnes en situation de handicap,
des aménagements de parcours et d'évaluation peuvent étre proposés.

» Taux moyen de réussite a l'examen (2021-2025) : 95%
» Taux d'insertion professionnelle (sortants 2022) : 50%
« Taux d'insertion dans le métier visé (sortants 2023) :
» Taux de poursuite d'études (sortants 2022) : 14%

« Taux moyen de satisfaction (2021-2025) : 92%

« Taux de rupture de contrat d'apprentissage : 12.5%

« Taux d'interruption en cours de formation : 12.5%
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