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OBJECTIFS DE LA FORMATION

La licence professionnelle Formulation et Développement Industriel de Produits Alimentaires est une
formation diplomante de niveau 6 qui permet a son titulaire d'étre capable de

rsité Le Havre Normandie
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yre Normandie

« Maitriser les principaux procédés de fabrication et de transformation des produits alimentaires ;

« Appliquer la réglementation en vigueur en termes de sécurité, de tragabilité et de qualité des produits
alimentaires ;

« Mettre en oeuvre les sytemes qualité, sécurité et environnement;

= Assurer le suivi de la gestion documentaire et optimiser les plans d'action qualité, assurer [a veille
réglementaire ;

« Analyser les risques et les colts de la production agroalimentaire ;

« Analyser des données physico-chimiques, chimiques et sensoriels ;

- Déployer les procédures pour valider des méthodes, des essais et des instruments de mesure ;

« Maitriser les outils de la logistique, de la distribution et de la gestion des stocks ;

- Communiquer sur les incidences économiques de la gestion de la qualité et des risques ;

« Utiliser les outils numériques de référence et les regles de sécurité informatique pour acquérir, traiter,
produire et diffuser de linformation ainsi que pour collaborer en interne ou externe ;

- [dentifier, sélectionner, analyser et synthétiser avec esprit critique diverses ressources dans son
domaine de spécialité pour documenter un sujet.

Pour les suites de parcours et les débouchés professionnels se référer au site internet.

CONDITIONS D'ADMISSION

Pour étre admis.e en formation, les candidat.es doivent :
« Etre dgé.es de moins de 30 ans

« Etre titulaires d'un Bac+2 (L2, BTS, DUT, DEUST) pour des étudiant.es issu.es de filiere a dominante
scientifique

+ Admission sur étude de la candidature et entretien*

- L'entrée en formation ne peut étre effective qu'apres la signature d'un contrat d'apprentissage et [‘étude

du dossier déposé via une e-candidature sur le site internet de [Université du Havre.
*L'entretien a pour but d'évaluer les motivations et le projet professionnel des candidat.es.
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Possibilité de valider un ou plusieurs blocs de compétences du diplome

« Matieres premieres et chimie des aliments
« Formulation en laboratoire
« Contréle et analyse des produits alimentaires

158 SEMESTRE A UNIVERSITE LE HAVRE
NORMANDIE

« Génie des procédés et technologie des aliments
« Développement sur pilotes industriels

- Innovation et nouveaux produits

- Management

2EME SEMESTRE AU CAMPUS YVETOT

« Inscription au concours INNOVAlim School en partenariat avec [AREA
Normandie

« Gestion de projet

« Communication

PENDANT LA FORMATION, PROJET
TUTEURE DE FORMULATION

(150H - TRAVAIL EN GROUPE)

Suite au positionnement et pour les personnes en situation de handicap,
des aménagements de parcours et d'évaluation peuvent étre proposés.

CHIFFRES CLES

» Taux moyen de réussite a l'examen (2021-2025) : 95%
» Taux d'insertion professionnelle (sortants 2022) : 50%
« Taux d'insertion dans le métier visé (sortants 2023) :
» Taux de poursuite d'études (sortants 2022) : 14%

« Taux moyen de satisfaction (2021-2025) : 92%

« Taux de rupture de contrat d'apprentissage : 12.5%

« Taux d'interruption en cours de formation : 12.5%

« Laformation fait lobjet :

« De partiels en cours de formation (oral-écrit-pratique-
dossier)

« De 2 soutenances finales (stage et projet tuteuré)

18 a 21 ans 21a25ans 26 ans et +

91 % du SMIC ‘ 61 % du SMIC 100 % du SMIC

Le salaire peut étre supérieur en vertu d'un accord conventionnel ou contractuel.
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